
Communiqué de presse : Nouvelles actualités

Label « Expérience Remarquables » : Les Epicurieuses propulsent 
l’oenotourisme Lyonnais vers l’excellence.

Lyon, Mars 2026 –Un an seulement après leur lancement, Inès Delmotte et
Anaïs Burnichon voient leur vision de l’œnotourisme récompensée. En février
2026, la Vallée de la Gastronomie a officiellement décerné le label « Expérience
Remarquable » aux ateliers grand public de Les Épicurieuses.

Une distinction qui vient saluer une approche scientifique, sensorielle et
inclusive du terroir beaujolais.

Une pépite locale à fort rayonnement

Avec seulement trois offres reconnues « remarquables »
dans tout le Beaujolais, Les Épicurieuses s’imposent
comme un acteur incontournable du tourisme
gourmand entre Lyon et Villefranche-sur-Saône. Leur
format nomade leur permet d'intervenir aussi bien au
cœur des domaines partenaires qu'au sein des
entreprises lyonnaises en quête de sens et de
transmission.

L’innovation par l’infusion : Le Soft Pairing

Les Épicurieuses confirment leur engagement RSE
en proposant une alternative sans précédent dans
la région.

Grâce à un travail de recherche avec Tea Heritage,
elles intègrent des infusions froides structurées au
cœur de leurs ateliers.

Ce « Soft Pairing » permet de maintenir une
exigence pédagogique égale pour tous les publics,
permettant aux non-buveurs d'alcool d'analyser
des bouquets d'arômes aussi profonds et évolutifs
que ceux des grands crus.
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À propos de Les Épicurieuses

Fondée par Inès Delmotte ( œnologue) et
Anaïs Burnichon, (fille de vignerons), Les
Épicurieuses ont à Coeur de transmettre
leur passion du vin et du terroir à travers
des expériences immersives et haut de
gamme. Leur mission : créer des moments
uniques alliant découverte, pédagogie et
convivialité aux particuliers et aux
entreprises,.

L’exigence au service du goût

Loin des dégustations traditionnelles, le duo mise
sur la complémentarité. Pour ce printemps 2026,
elles lancent l’atelier à destination des séminaires
d’entreprise « Accord à la Lyonnaise ».

En collaboration avec l’artisan Elisabeth Gardien
(La Toquée du Beaujolais), elles ont développé
une méthodologie d'accords complexes (vins et
pâtés en croûte artisanaux) visant à démontrer
l’impact des épices et des textures sur la
structure des vins.
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