
Une collaboration de passionnées

Communiqué de presse : Nouvelles actualités

Le Pâté en Croûte s’invite dans les vignes : L'expérience sensorielle qui secoue le 
Beaujolais

Lyon, Mars 2026 –Les Épicurieuses, ce duo d'expertes qui dépoussière 
l’œnotourisme, annonce le lancement d'un atelier inédit : l’Accord à la Lyonnaise.

Une alliance audacieuse entre les vins du Beaujolais et les créations de « La 
Toquée du Beaujolais ».

Une reconnaissance d’exception : Label “Expérience Remarquable

Anaïs et Inès ont allié leurs connaissances à
celles d’Elisabeth Gardien (La Toquée du
Beaujolais) pour co-créer des recettes sur
mesure.

Ici, on ne parle pas de simple grignotage : le pâté
en croûte devient un sujet d'étude sensorielle.

Qu'il soit au Porc-Noisette twisté au gingembre et
cannelle, ou en version Végétarienne (Butternut,
céleri-rave et estragon), chaque bouchée a été
pensée pour sublimer un vin précis.

Cet atelier proposé exclusivement aux groupes et
aux entreprises présente un parcours surprenant
de 5 accords alternant textures et arômes.

Preuve de la qualité de leur démarche, Les Épicurieuses ont 
intégrées la vallée de la gastronomie depuis un an et 
viennent de recevoir le label « Expérience Remarquable » 
pour leurs ateliers grand public.

Elles rejoignent ainsi le cercle très fermé des trois seules 
offres labellisées du Beaujolais.
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Interventions dans le Beaujolais et au-delà.
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À propos de Les Épicurieuses

Fondée par Inès Delmotte ( œnologue) et 
Anaïs Burnichon, (fille de vignerons), Les 
Épicurieuses ont à Coeur de transmettre
leur passion du vin et du terroir à travers 
des expériences immersives et haut de 

gamme. Leur mission : créer des moments 
uniques alliant découverte, pédagogie et 

convivialité aux particuliers et aux 
entreprises,.

L’inclusion par le goût : Le Soft Pairing

Parce que la convivialité ne devrait exclure personne, Les Épicurieuses 
franchissent une nouvelle étape dans l’inclusion avec une offre de « Soft 
Pairing » de haute volée. 
En partenariat avec l’entrepreneuse Tea Heritage (Craponne), elles ont mis au 
point des infusions froides complexes.

« L’expérience est rigoureusement 
identique : même verre, même 
soin, même protocole de 
dégustation (nez, rétro-olfaction). 
Celui qui ne boit pas d'alcool 
partage la même complexité 
aromatique et la même émotion 
que son voisin », explique Inès 
Delmotte, œnologue.
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