





1.L'étigquette ne fait pas le moine

Pourquoi les bouteilles ont
des formes differentes ?

Le terroir
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Lorsque tu tournes la bouteille, en genéral tu
trouve un joli pave de texte !
Mais tout n'est pas utile:

Naturellement, I'ceil est attire par les jolies
etiquettes, mais mieux vaut se baser sur ce
qui y est écrit !

Repere les mentions au terroir : les sols

o Si tu es sensibles a lenvironnement, o
priviégie les vins avec un label comme le calcaires sont plus mineraux que les sols
Bio. granitiques.

Le taux dalcool : a partir de 13.5% on
commence a étre sur des vins qui
tabassent.

Mention sec/moelleux : si tu n'aime pas
les vins sucres, evites ceux avec mention
'moelleux’ ou "liquoreux’.

« L'AOC oule céepage peut te donner une
indication sur le profil du vin : acidite,
tanins...
o L'année peut aussi te donner une
indication : les vins jeunes sont en géeneral
plus fruites que les vins vieux.

Contrairement aux bieres, on peut
trouver une grande diversité de
formes de bouteilles de vin.

Certaines appellations dorigine
(A.O.C) imposent une forme de
bouteille : longue et droite a
Bordeaux, arrondie en Bourgogne,
trapue en Jura... Certaines
doivent meme avoir un écusson
grave dessus comme en Savoie ou
en Cotes du Rhone.

Si IA.O.C ne mentionne rien, la
forme est libre : clest donc aussi un
choix marketing pour attirer l'ceil,
comme letiquette.
Certains domaines ont meme fait
breveter leur forme pour étre sur
de ne pas se la faire piquer




On nous demande souvent quel prix il faut mettre pour
avoir un bon vin.
Ce n'est pas forcement comme cela gu'il faut voir les choses.

Evidemment, le prix est fonction de loffre et de la demande.
Certaines appellations ont tres peu de production, et sont
parfois tres prisees donc les prix augmentent. Les bouteilles
les plus cheres sont plutot destinées a étre conservees, et
pour un public de connaisseurs.

A linverse, un vin trop peu cher, a moins de 4€, signifie que
le travail du vigneron n'est pas remunere a sa juste valeur,
evite donc de cautionner cette pratique.

A RETENIR

Pour la plupart des appellations il

existe assez de diversite de prix

pour trouver un bon vin dans ton
budget !

Un bon vin, cest surtout le vin

adapte:
A ton budget
A tes gouts
Au moment de degustation
Au public qui deguste avec toi
Aux mets degustes




Au supermarche

Chez un caviste

Chez un vigneron

Pratique
Tous les prix
Toutes les AO.C

Pas de conseil
Qualite aleatoire

Consell
Qualite testee
Beaucoup d’A.O.C

Prix moyens a éleveés
Affinité avec le caviste

Prix attractif
Lien au terroir
Possibilite de gouter

Peu d’A.O.C differentes
Eloignement geographiqur
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Tu as maintenant les bases, il ne te mangque que la
pratique !

Tu 'as compris, les Epicurieuses Ines et Anais n‘ont pas
fini de te partager leur expertise !
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https://epicurieuses.fr/
https://www.linkedin.com/company/les-epicurieuses/
https://www.instagram.com/les_epicurieuses_winetourism?igsh=MTBndmx4ajJ4MG5maw==
https://www.facebook.com/people/Epicurieuses-Wine-Tourism/61575505463447/?locale=fr_FR
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